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BAMBERG`S  erfolgreichste Brauer 
 

Auszeichnung von höchstem Renommee für Mahrs 
Bräu aus Bamberg 
 
Denver / Colorado und Bamberg, April 2014. Große Ehre für die Mahrs Bräu: 
Beim World Beer Cup 2014 in Denver, Colorado, wurde der Bamberger 
Traditionsbrauerei von der US-amerikanischen Brewers Association Silber für 
das „Mahrs Bräu Leicht“ verliehen. Die renommierte Auszeichnung in einem 
der weltweit größten Bier-Wettbewerbe ging damit in der Kategorie „Leichtbier“ 
erstmals nach Franken. Insgesamt bewertete die internationale Expertenjury 
mehr als 4.700 Biere von über 1.400 Brauereien aus 58 Ländern.  
 
Eine Auszeichnung beim World Beer Cup in den USA gehört unter Brauern und 
Bierfachleuten zu den größten Ehren überhaupt. Seit 1996 stellen sich Brauereien 
aus aller Welt im Zweijahrestakt in 91 Kategorien dem strengen Urteil einer 
hochkarätigen Expertenjury. Ausgezeichnet werden immer nur die „Top-Drei“. Zu 
diesem erlesenen Kreis gehört in diesem Jahr auch die Mahrs Bräu aus Bamberg. 
Die oberfränkische Traditionsbrauerei erhielt im Rahmen der Brewers Conference & 
BrewExpo America in Denver, Colorado, Silber für ihr Sommerpils „Mahrs Bräu 
Leicht“. Insgesamt hatten mehr als 1.400 Brauereien aus fünf Kontinenten über 
4.700 Biere zu dem Wettbewerb eingereicht. 
 
Der Oscar unter den Bierauszeichnungen  
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Die renommierte Auszeichnung erfüllt die Brauer aus der Bamberger Wunderburg mit 
besonderem Stolz. Nicht zuletzt, weil die Jury mit dem Preis in der Kategorie 
„Leichtbiere“ zum ersten Mal eine Brauerei aus Franken geehrt hat. „Der World Beer 
Cup ist der Oscar unter den Bierauszeichnungen“ – freut sich Geschäftsführer 
Stephan Michel und beschreibt damit den Stellenwert dieses Wettbewerbs.  
 
Das untergärige „Mahrs Bräu Leicht“, ein frisches Pils mit 2,8 Prozent Alkohol und 
lediglich rund 260 Kalorien pro Liter, überzeugte die Geschmacksnerven der Jury. 
„Diese Silbermedaille ist eine großartige Wertschätzung für unsere Arbeit. Denn sie 
bestätigt, dass wir mit den hohen Ansprüchen an unser eigenes Können genau die 
richtige Haltung eingenommen haben“, führt Michel weiter aus.  
 
Das gelebte Bekenntnis zu altem Brauhandwerk, bewusst ausgewählten Zutaten aus 
der Heimat und nachhaltigem Brauen hat dem Bamberger Traditionsbetrieb schon 
eine Reihe von Preisen eingebracht. Erst im vergangenen Jahr wurde etwa der 
„Weisse Bock“, ein dunkler Weizenbock, mit dem hoch angesehenen European Beer 
Star ausgezeichnet. 
 

 


